BRASSERIE HOTEL




TO SHARE OR
NOT TO SHARE

Kleine gerechten, van licht naar zwaar.
Kies, combineer en bepaal zelf de volgorde.
Delen mag; alles voor jezelf houden mag ook!

YUKHOE STEAK TARTARE 15
nashipeer, gochujang, frurikake, cured egg yolk,
yuzu mayonnaise

KALFSPASTRAMI 15
griekse stijl, creme van tzatziki, courgette,
kalamata olijf, paprika, feta crumble

ZWAARDVIS 15
kokos vinaigrette, blauwalg, smokey ananas,
zoetzure papaya, tobiko, ghoa

TACO TONIJNTARTAAR (3PCS) 15
limoenmayonaise, wakame, avocado,
zoetzure rode ui, furikake

BURRATA 15
hot crispy honey, pistache, venkel,

gekonfijte tomaat, watermeloen

+ supplement pata negra §

KROKANTE SUSHI

STEAK TARTARE 15
truffelmayonaise, sjalot, bieslook, kappertjes,
Parmezaanse kaas

KRAB-GAMBA SALADE 15
vadouvan mayonaise, grapefruit, komkommer,
gepofte quinoa

TARTAAR VAN WESTLANDSE TOMAAT 14
avocado creme, yuzu mayonaise, komkommer

MOSSELEN

BUIKSPEK JAPANESE STYLE

RISOTTO

KOKOS LIMOEN SOEP

RENDANG DUMPLINGS

SKIRT STEAK

ROASTED CHICKEN TERIYAKI

MISO ZALM

ZEEBAARS

KROKANTE POLENTA

SIDE DISHES

SPINAZIE SALADE & 7
citroen, feta, pijnboompitten

POLENTA O 8
truffelmayonaise, Parmezaanse kaas

ORIENTAL BIMI O 8
wafu saus, sesam

ASIAN DIRTY FRIES & 7
kewpie, okanomiyakisaus, furikake,
bonito flakes

CAJUN FRITES J 5
chapter saus

DESSERT

WITTE CHOCOLADEBAR 12

yuzu karamel, popcorn, framboos,
witte chocolade-ijs

MANGO & PASSIEVRUCHT TRIFLE 12
mascarpone, kokoscrumble, mango-ijs

BASQUE BURNT ORANGE CHEESECAKE 12
basilicum, mandarijn, citroenijs

CHAPTER FRIANDISES (4 PCS) 10

KAAS VAN HET KAASATELIER 4pes 1715 pes 20
garnituren, kletzenbrood

¢ Vegetarisch

d Vegetarisch optie



