CHAPTER

diner.bij.chapter

3 GERECHTEN
EN DESSERT

1...2...3...4 dineren bij Chapter!

Dineren bij Brasserie Chapter is niet
alleen leuker maar ook gevarieerder.

Met het Chapter 4-concept geniet je van
4 gangen, inclusief een dessert voor maar
€42,50. Kies gewoon kris-kras uit de lijst
wat je lekker vindt. Een echte indeling

in voor- en nagerechten hebben we

niet. Wel gaat de lijst van ‘lichtere" naar
wat ‘zwaardere’ gerechten. Jouw smaak
bepaalt wat je eet en in welke volgorde.
Liever minder dan 4 gangen? Je kunt
gerechten ook los bestellen voor maar
€13,00 en €9,00 voor een dessert.

Kies smakelijk!
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BRASSERIE | HOTEL

DINER

DINEREN VANAF 17:00



STARTER

BROOD &
aioli, fleur du sel, roomboter €6,50

CHARCUTERIE CHAPTER

rockamandelen, cornichans, truffelmayo €13,50
BUBBELS

Cava de Pro brut, Spanje €6,50
Cava de Pro brut rose, Spanje €7,00

of vraag naar de wijnkaart

GERECHTEN

LOS TE BESTELLEN VOOR €13,00

ZEEBAARS TARTAAR
parmesancreme, zoete paprika, citrus

TACO’S
gemarineerde tonijn, yuzu, gomasio, komkommer, daikon

STEAK TARTAAR
gerookte eidooier, sjalot, dragon, krokante aardappel

BURRATA &
antiboise van paprika, venkel, basilicum, crostini

MABRE VAN EEND
ossenworst, abrikoos, acetobalsamico

@ Vegetarisch
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KROKANTE SUSHI

O00STERS
oosterse steak tartaar, hoisin, zoetzure radijs, furikake

SPICY
spicy zalm, smashed avocado, komkommer, sesam

WESTLANDS &
Westlandse tomaat, dragon, zoete paprika, borage

POMPOENRISOTTO @
mascarpone, notencrumble, rucola, parmesan

AZIATISCHE RIB FINGERS
kabayaki saus, okonomiyaki, bosui, sesam

KERRIESOEP (KAN VEGA)
prei, grannysmith, pulled chicken, lavas

GYOZA GROENTEN &
kokos, sereh, rode peper, paksoy, edamame

PROVENCAALSE MOSSELEN
witte wijn, tijm, rozemarijn, knoflook boter, peterselie

BUIKSPEK
red curry kokos, rode ui, mango, geroosterde tuinboon

TARTE TARTIN I
witlof, danish blue, rode ui chutney, specerijensiroop

DORADE
wortel en steranijs creme, gestoofde prei, saus van ras el
hanout en sinaasappel

FLAT IRON STEAK
gratin van aardappel met truffel, uicompote, pastinaak
creme, jus van rodewijn met aceto

RUNDERSUKADE
bordelaise saus, venkel, truffelmousseline

FRIET KEUZE UIT
friet €3,50
vadouvan friet €4,00



DESSERT

PANNACOTTA VAN DRAGON

STOOFPEER

GANACHE TAART VAN PURE CHOCOLADE

CHAPTER KOFFIE

KAASPLANKJE MET 5 KAZEN

SPECIAL COFFEE

DESSERTWIJNEN




